2-gangen € 29,00 of 3-gangen € 37,00

Voorgerecht

Carpaccio van rund
Créme van old Groendalkaas, mosterdsla,
Arbequina extra vierge olijfolie en balsamico.

OF

“Gravad lax style” gerookte zalm
Op krokante brioche met mierikswortelmayo en mosterdsla.

Hoofdgerecht

Ardeense Varkenshaas
Cegrilde duurzame “Beter leven” varkenshaas,
creme van zoete aardappel, doperwtjes.
Sausje van Tierenteyn mosterd.
Geserveerd met pomme fondant.

OF

Gegrilde zeebaars
Creme van jonge bloemkool, doperwtjes, een frisse zuiderse antiboise
dressing van tomaat, knoflook en Arbequifia olijfolie.
Geserveerd met pomme fondant.

Dessert

Cheesecake
Smeuig gebakken Baskische kaastaart volgens een geheim recept van
onze chef, geserveerd met een huisgemaakte compote van kweepeer.

OF

Dame Blanche
Huisgemaakt vanille-ijs met Madagascar vanille, klassieke tuile,
Callebaut chocoladesaus, verse slagroom.



